# Aperitif #
Zum Anstofien

Schanzenbrdu Helles vom Fass 0,3

Ruinart, brut 0,1
Reims | Champagne

Ludwig Knoll I Silvaner Sekt Brut 0,1

Der Schwarze Adler
Johannisbeere | (alkf.) Gin | Bitter Lemon | Rosmarin

Cold Fashioned

Hennessy | Amaretto | Zitrone | Rohrzucker | Angostura

Kiyoko Yuzu 0,2
Sake | Ginger Ale | Minze

Jorg Geiger Prisecco Alkoholfrei 0,1

Zwetschge — Schwarztee 0,1

3,5
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10
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12
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# Adler's Klassiker #

Fine de Claire No.2, Pro Stiick

6
Natur | Vinaigrette | Austernbrot
Adler’s Beef Tatar 21
Hand geschnitten | Ei | Miso | Dijonsenf
Lachs Sashimi 21
Hausgemachte Ponzu | Nussbutter
Garnelen Popcorn 21
Buttermilch | Sriracha
Bouillabaise 21
Verschiedene Fische | Sauce Rouille | Parmesan
Triiffel Gnocchi 21

TruffelsoRe | Schwarzer Wintertriffel



# Vorspeisen kalt & warm #

Thunfischtatar
Unagi | Wasabi | Wakame

Garnelen Carpaccio
Lauchtexturen | Haselnuss

Topinambursuppe
Stundenei | Topinamburchips

2x Kalb

Bries gebacken | Kalbskopf Vinaigrette | Kalamansi |
Wildkrautersalat

Beef Tataki

Zwiebel | Soja

24

24

16

23

18

# Hauptgange #

Backe geschmort
Sellerie | Rosenkohl | Beurre Blanc

Pulpo

Blumenkohl | Chorizo

Filet Stroganoff
Rote Beete | Kartoffel | Créme Fraiche

WeiBe Triiffel Pasta
Pro 1 Gramm frisch gerieben, 11 €

Triiffel Gnocchi
TriffelsofRe | Schwarzer Wintertriffel
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26
28
38
18

26



# StssKram #

Schokolade | Toffee | Salzkaramel

Topfen | Apfel | Vanille

Safran | Mandarine | Pistazie

# Kaffee #

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Cappuccino

Kaffee

14

14

15

2,5
3,0
4,8
3,5
2,8
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# Verdauen #

Williams-Christ
Brennerei Schraml | Erbendorf

Mirabelle

Brennerei Schraml | Erbendorf

Waldhimbeere

Brennerei Schraml | Erbendorf

Frankischer Apfel

Brennerei Wecklein | Binsbach

Hausgemachte Holunder — Kaffeereduktion
Alkoholfrei

Etter Fruchtbaum
Obstler Jubildumscuvée

Grappa di Moscato
Nonino | Udine I Italien

Grappa di Chardonnay

Nonino | Udine I Italien
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# offene WeilBweine #

jﬁ 01 02
Adler Editionen

Horst Sauer, Cuvée Schwarzer Adler 6 11

Silvaner, Bacchus und Eiswein | Franken | Deutschland

Horst Sauer, Cuvée ,,Aquila”“ Schwarzer Adler 12 22

Cuvée aus Chardonnay, Silvaner, TBA

6 Wochen in neuen Akazien - Holzfassern

Franken | Deutschland

Weingut Geil, Dalsheimer Chardonnay 6 11

Chardonnay | Rheinhessen | Deutschland

Tenuta Regaleali, Cavallo delle Fate 7 12

Grillo | Sizilien | Italien

Von Winning, WinWin 6 11

Riesling | Pfalz | Deutschland
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# offene Roséweine #
0,1 0,2
Hans Wirsching, Rosé 5 10
Spatburgunder, Portugieser | Franken | Deutschland
# offene Rotweine #
0,1 0,2
Terrazas de los Andes, Malbec 6 12
Malbec | Mendoza | Argentinien
Luis Canas, Seleccion de le Familia 10 19
Tempranillo, Cabernet Sauvignon | Rioja | Spanien
Chateau Mont-Redon, Cotes du Rhone 7 13
Grenache, Syrah, Mourvedre | Rhéne | Frankreich
Tenuta Luce, Lucente 12 22

Sangiovese, Merlot | Toskana | Italien



# Wasser | Softdrinks | Safte #

Adelholzener Still | Spritzig 0,75
Vaihinger Saft 0,3

Apfel | Johannisbeere | Maracuja | Birne
Saftschorle 0,3

Coca Cola 0,33

Coca Cola Zero 0,33

Fanta 0,33

Mezzo Mix 0,33

Schweppes 0,2
Bitter Lemon | Ginger Ale | Indian Tonic

4,5

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

# Bier #

Schanzenbrau, Helles vom Fass 0,5
Schanzenbrau, Pils 0,33

Spalter Freiheit, Pils Alkoholfrei 0,33
Gutmann, WeiRlbier 0,5

Gutmann, WeiRbier alkoholfrei 0,5

Schanzenbrau, Radler 0,5
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4,8

3,5

3,5

4,5

4,5

4,8
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# unsere Partner #

Elsbergen Gemiuise aus dem Knoblauchsland

Fruchtecke Schlosser

BosFood

Vinaturel

Schneider Gemiuse

Vinissimo
Chefs Culinar

BUihrmann Weine

Rungis Express

Gartnerei Pfann



