
 

                                                                                                               

# Aperitif # 
Zum Anstoßen 

  

Augustiner Helles vom Fass 0,25  3,2 

Ruinart brut 0,1 
Reims I Champagne 

19 

Bründlmayer Rosé 0,1 14 

Ludwig Knoll I Silvaner Sekt Brut 0,1 10 

Adler’s Birne  
Schraml Williams Birne I Tonic I Ginger Ale 

12 

Kiyoko Yuzu 0,25 
Sake I Ginger Ale I Minze 

12 

Jörg Geiger Prisecco Alkoholfrei 0,1 10 

Zwetschge Schwarztee Alkoholfrei 0,1 8 

 
 
 

   # Austern & Snacks # 
Kleinigkeiten in die Mitte 

 

Fine de Claire No.2 
Vinaigrette | Austernbrot 

4 

Kraftshofer Kiesel 
Kartoffel I Sauerrahm I 3 Stück 

8 

Vitello Tonnato am Spieß 9 

Rotgarnele am Spieß 
Tomatenmayo 
 

7 

Menu Start 
3 Kleinigkeiten aus dem aktuellen Monatsmenu 
 

20 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

                                                                                                               

# Adler´s Klassiker # 

  

Adler’s Beef Tatar 
Hand geschnitten | Ei | Miso | Dijonsenf 

21 

Lachs Sashimi 
Hausgemachte Ponzu | Nussbutter  

21 

Bouilliabaise 
3 Fische | Sauce Rouille  

22 

Garnelen Popcorn 
Buttermilch | Sriracha 
 

21 

Trüffel Gnocchi 
Trüffelsoße I Schwarzer Wintertrüffel 

21 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

# Vorspeisen warm & kalt # 

  

Kopfsalat 
Gorgonzola I Traube I Sonnenblumenkerne 

16 

Thunfisch Tataki 
Gemüse Vinaigrette I hausgemachte Soja Sauce  

22 

Dorade 
Ceviche I Blumenkohl I Grapefruit 

23 

Kohlrabi 
Süppchen I Schwarzbrot I Olive  

18 

Beef Tataki 
Zwiebeltexturen  

21 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

                                                                                                               

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

           # Hauptsächlich # 

  

Carbonara 
Hausgemachte Tortellini I Eigelb I Guanciale  

Pecorino  

26 

Gnocchi 
Trüffelsoße I Schwarzer Wintertrüffel 

26 

2x Rind 
Filet rosa gebraten I Marone I Café de Paris 

Ragout I Nussbutterschaum 

35 

Zander 
Grünkohl I Meerrettich I Kartoffel 

32 



 

                                                                                                               

# SüssKram # 

  

Karotte & Orange 
Karotte geeist I Milchschokolade I Kirsche 
 

14 

Schokolade 
Toffee I Salzkaramell I Kaffee 

14 

Adler’s Petit Fours Je 3,5 

 

# Kaffee # 

  

Espresso 2,5 

Espresso Macchiato 3,0 

Doppelter Espresso 4,8 

Cappuccino 3,5 

Kaffee 2,8 

 

 

 

 

# Verdauen # 

  

Williams-Christ 
Brennerei Schraml | Erbendorf 

6 

Mirabelle 
Brennerei Schraml | Erbendorf 

7 

Waldhimbeere 
Brennerei Schraml | Erbendorf 

9 

Fränkischer Apfel 
Brennerei Wecklein | Binsbach 

6 

Hausgemachte Holunder – 
Kaffeereduktion 
Alkoholfrei 

7 

Etter Fruchtbaum 
Obstler Jubiläumscuvée 

8 

Grappa di Moscato  
Nonino | Udine I Italien 
 

8 

Grappa di Chardonnay 
Nonino | Udine I Italien  

8 

 
 
 



 

                                                                                                               

# offene Weißweine # 

   

Adler Editionen 

0,1 0,2 

Horst Sauer, Cuvée Schwarzer Adler 
Silvaner, Bacchus und Eiswein I Franken I Deutschland  

7 13 

Horst Sauer, Cuvée „Aquila“ Schwarzer Adler 
Cuvée aus Chardonnay, Silvaner, TBA 
6 Wochen in neuen Akazien - Holzfässern  
Franken I Deutschland 

11 21 

   

Markus Molitor, Urgestein 
Weissburgunder | Mosel I Deutschland 
 

7 12 

Brennfleck, Sulzfelder Cyriakusberg 
Grauburgunder | Franken I Deutschland 

6 11 

Juliane Eller, Alsheim Frühmesse 
Riesling | Rheinhessen I Deutschland 

8 15 

 
 
 
 
 
 

# offene Roséweine # 

 0,1 0,2 

Weingut Hans Wirsching, Rosé 
Rosé | Franken I Deutschland 

5 10 

 
 

# offene Rotweine # 

   

 0,1 0,2 

Amarone della Valpolicella, Marne 180 
Rondinella, Corvina, Corvinone | Verona I Italien 

13 24 

Flores de Callejo 
Tempranillo | Ribera del Duero I Spanien 

8 13 

Brennfleck, Sulzfelder Cyriakusberg 
Spätburgunder | Franken I Deutschland 

7 13 

Château Mont-Redon, Côtes du Rhône 
Cuvée aus Grenache, Mourvèdre, Syrah  
Rhônetal I Frankreich 
 
 
 
 
 

9 14 



 

                                                                                                               

 

# Wasser I Softdrinks I Säfte # 

  

Vöslauer Still / Spritzig 0,75 8 

Vaihinger Saft 0,3 
Apfel I Johannisbeere I Maracuja I Birne 

4,5 

Saftschorle 0,3 3,5 

Coca Cola 0,33 3,5 

Coca Cola Zero 0,33 3,5 

Fanta 0,33 3,5 

Spezi Original 0,33 3,5 

Schweppes 0,2 
Bitter Lemon I Ginger Ale I Indian Tonic 

3 

 
 
 
 
 

 

# Bier # 

  

Augustiner, Helles vom Fass 0,5 4,8 

Hofmann, Pils 0,33 3,5 

Spalter Freiheit, Alkoholfrei 0,33 3,5 

Gutmann, Weißbier 0,5 4,5 

Gutmann, Weißbier alkoholfrei 0,5 4,5 

Augustiner, Radler 0,5 4,8 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

                                                                                                               

 
 
 
 
 
 

Kochstoff Vinaturel 
 
 
     Schneider Gemüse  
Elsbergen Gemüse aus dem Knoblauchsland 

 
     Vinissimo 

Chefs Culinar 
 

Fruchtecke Schlosser 
Bührmann Weine 

 
BosFood Rungis Express 

 
 

Metro Nürnberg KU-Weinhalle    Odyfey & Töchter 
     (FREILANDHÜHNER aus der Lüneburger Heide)  

 
 

Gärtnerei Pfann 

# unsere Partner # 


