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Fondue Restaurant

Adler’s Stuben




# Fondue #

Ab 2 Personen

Inklusive Beilagen, Salate, Dips & Chutney

Fleisch Fondue
mit kraftiger Briihe

Kalbsriicken | Rinderfilet | Brust vom heimischen Huhn
ca. 180 g pro Person

Fisch & Krustentier Fondue
serviert als Fond, aromatisiert mit Dashi & Kombualgen

Garnele | Fangfrischer Fisch | Jakobsmuschel
ca. 150 g pro Person

Adlers Kase Fondue
Gruyére | Emmentaler | Vacherin Mont D Or in Weifdwein ge-
schmolzen

Geraucherter Bauernschinken | gekochter Schinken | Trauben |
Oliven | Baguette
ca. 180 g pro Person

Adlers Kase Fondue SPECIAL
Mit Triffel und Champagner aufgegossen

Euro

p. P.59

p. P. 65

p. P.58

p. P. 69

DER
% SCHWARZE
ADLER
# Beilagen #
Krauterkartoffeln
Kartoffel - Sauerrahmpliree
Vichy Karotten
# Salate #
Knoblauchslander Salat | Yuzu
Gurkensalat
Caesarsalat
Graupensalat
# StssKram #
Euro
Hausgemachte Petit Fours | pro Stiick 3,5
Kaiserschmarrn 10
Apfelkompott | Mandelrdster
Riiblikuchen 12

Karotten Texturen | Sauerrahm



